Bonhewr IN BOX

ROUGE - 2025

DENOMINATION

CEPAGES

DEGRE

pH

ACIDITE TOTALE

DESCRIPTIF

TERROIR

VINIFICATION

SERVICE

VIN DE FRANCE

Marselan, Petit Verdot, Syrah

13 %vol

3,72

3,07

Ce Bonheur in Box Rouge séduit par son équilibre
entre rondeur et structure. Le Marselan, généreux et

fruité, s’allie parfaitement au Petit Verdot, qui

apporte une touche épicée et végétale, tandis que la
Syrah vient sublimer ’ensemble avec ses arémes de

poivre et de fruits rouges.

Diversité de notre terroir, avec des vignes

proches de la mer et des sols argilo-sablonneux.

Nos vins sont le fruit d’un dialogue entre mer et
garrigues. Richesse de notre terroir, des sols
sablonneux proches de la mer jusqu’aux sols
caillouteux constitués de grés calcaire et de
marne sur nos coteaux.

Récolte parcellaire pour cépage de nuit pour la
préservation aromatique et sanitaire des baies.
Pressurage direct, débourbage statique,
fermentation alcoolique traditionnelle &

T 14-16°C, élevage en cuve béton sur lies.
Sélection et assemblage de nos cuvées.

Servir entre 16—18°C.

Accords mets : Viandes grillées, plats en sauce,
charcuterie, fromages affinés, ou simplement
entre amis autour d’un repas convivial.

Deux formats disponibles

3L & SL

VINDE FRANCE
13% Vol.

CARACTERISTIQUE
BIB :

« Format : Cube
« Contenance :3Lou5L
« Poids : 3,15 kg (3L),
5,20 kg (5L)
« Emballage : Bag in Box
avec robinet
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	DÉNOMINATION
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	3L    5L
	DEGRÉ
	pH
	3,72
	3,07

	ACIDITÉ TOTALE
	Ce Bonheur in Box Rouge séduit par son équilibre entre rondeur et structure. Le Marselan, généreux et fruité, s’allie parfaitement au Petit Verdot, qui apporte une touche épicée et végétale, tandis que la Syrah vient sublimer l’ensemble avec ses arômes de poivre et de fruits rouges.

	DESCRIPTIF
	Diversité de notre terroir, avec des vignes proches de la mer et des sols argilo-sablonneux. Nos vins sont le fruit d’un dialogue entre mer et garrigues. Richesse de notre terroir, des sols sablonneux proches de la mer jusqu’aux sols caillouteux constitués de grès calcaire et de marne sur nos coteaux.

	TERROIR
	CARACTÉRISTIQUE BIB :
	Récolte parcellaire pour cépage de nuit pour la préservation aromatique et sanitaire des baies. Pressurage direct, débourbage statique, fermentation alcoolique traditionnelle à  T 14-16°C, élevage en cuve béton sur lies. Sélection et assemblage de nos cuvées.

	VINIFICATION
	• Format : Cube  • Contenance : 3 L ou 5 L  • Poids : 3,15 kg (3L), 5,20 kg (5L)  • Emballage : Bag in Box avec robinet

	SERVICE
	Servir entre 16–18°C. Accords mets : Viandes grillées, plats en sauce, charcuterie, fromages affinés, ou simplement entre amis autour d’un repas convivial.





