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 • Format : Cube
 • Contenance : 3 L ou 5 L 

• Poids : 3,15 kg (3L),
5,20 kg (5L)

• Emballage : Bag in Box
avec robinet

ROSE - 2025

3,44

3,26

12,5 %vol

VIN DE FRANCE

Grenache, Cinsault, Caladoc

Ce Bonheur in Box Rosé incarne la convivialité et la
simplicité. Dès le premier verre, son nez généreux de
fruits rouges et de pêche invite à la détente. En
bouche, l’équilibre entre la rondeur du Grenache, la
fraîcheur du Cinsault et la touche épicée du Caladoc
en fait un rosé polyvalent, parfait pour les moments
partagés.

Servir entre 8–10°C.
Accords mets : Apéritif, salades estivales,
grillades légères, tapas, ou simplement entre
amis

Récolte parcellaire pour cépage de nuit pour la
préservation aromatique et sanitaire des baies.
Pressurage direct, débourbage statique,
fermentation alcoolique traditionnelle à 
T 14-16°C, élevage en cuve béton sur lies.
Sélection et assemblage de nos cuvées. 
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BIB :

Diversité de notre terroir, avec des vignes
proches de la mer et des sols argilo-sablonneux.
Nos vins sont le fruit d’un dialogue entre mer et
garrigues. Richesse de notre terroir, des sols
sablonneux proches de la mer jusqu’aux sols
caillouteux constitués de grès calcaire et de
marne sur nos coteaux.

TERROIR

Bonheur in b  x

Deux formats disponibles

&3L    5L
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	ROSE - 2025
	DÉNOMINATION
	CÉPAGES

	3L    5L
	DEGRÉ
	pH
	3,44
	3,26

	ACIDITÉ TOTALE
	Ce Bonheur in Box Rosé incarne la convivialité et la simplicité. Dès le premier verre, son nez généreux de fruits rouges et de pêche invite à la détente. En bouche, l’équilibre entre la rondeur du Grenache, la fraîcheur du Cinsault et la touche épicée du Caladoc en fait un rosé polyvalent, parfait pour les moments partagés.

	DESCRIPTIF
	Diversité de notre terroir, avec des vignes proches de la mer et des sols argilo-sablonneux. Nos vins sont le fruit d’un dialogue entre mer et garrigues. Richesse de notre terroir, des sols sablonneux proches de la mer jusqu’aux sols caillouteux constitués de grès calcaire et de marne sur nos coteaux.

	TERROIR
	CARACTÉRISTIQUE BIB :
	Récolte parcellaire pour cépage de nuit pour la préservation aromatique et sanitaire des baies. Pressurage direct, débourbage statique, fermentation alcoolique traditionnelle à  T 14-16°C, élevage en cuve béton sur lies. Sélection et assemblage de nos cuvées.

	VINIFICATION
	• Format : Cube  • Contenance : 3 L ou 5 L  • Poids : 3,15 kg (3L), 5,20 kg (5L) • Emballage : Bag in Box avec robinet

	SERVICE
	Servir entre 8–10°C. Accords mets : Apéritif, salades estivales, grillades légères, tapas, ou simplement entre amis





