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VIN DE FRANCE

Chardonnay, Sauvignon, Muscat

12,5 %vol

3,60

3,64

Bonheur in Box est un vin blanc d’assemblage pour
le plaisirimmédiat : le Muscat apporte intensité et
exotisme (raisin frais, fleur d’oranger), le Sauvignon
fraicheur et vivacité (agrumes, buis), et le
Chardonnay structure ’ensemble avec fruits blancs
et texture soyeuse.

Diversité de notre terroir, avec des vignes
proches de la mer et des sols argilo-sablonneux.
Nos vins sont le fruit d’un dialogue entre mer et
garrigues. Richesse de notre terroir, des sols
sablonneux proches de la mer jusqu’aux sols
caillouteux constitués de grés calcaire et de
marne sur nos coteaux.

Récolte parcellaire pour cépage de nuit pour la
préservation aromatique et sanitaire des baies.
Pressurage direct, débourbage statique,
fermentation alcoolique traditionnelle &

T 14-16°C, élevage en cuve béton sur lies.
Sélection et assemblage de nos cuvées.

Service : 8—10°C
Accords : apéritif, salades estivale.

Av. de Beaulieu, 34160 - Saint-Geniés-des-Mourgues
commercial@lescoteauxdemontpellier.f
lescoteauxdemontpellier.fr
+33 467862199

Deux formats disponibles

3L & 5L
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VIN DE FRANCE
12.5% Vol,
iy

CARACTERISTIQUE
BIB :

« Format : Cube
« Contenance :3Lou5L
« Poids : 3,15 kg (3L),
5,20 kg (5L)
« Emballage : Bag in Box
avec robinet


https://lescoteauxdemontpellier.fr/
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